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INGREDIENTS

* 250 g de pommes
de terre
* 3 courgettes

* 200 g d’Epoisses

¢ 15 g de beurre

20 cl de creme liquide
* Sel et poivre
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e Préchauffer le four a 180°C.

* Tailler les courgettes et les pommes de terre en fines rondelles.
® Précuire les légumes séparément 10 a 15 min a la vapeur.

* Découper I'Epoisses en tranches.

* Apres avoir beurré le plat a gratin, déposer une couche de
pommes de terre et une couche de courgettes. Etaler une couche
de creme et quelques tranches d’Epoisses. Assaisonner.

* Réitérer 'opération jusqu’a épuisement des ingrédients en
terminant par une couche d’Epoisses.

e Enfourner et faire cuire 20 a 25 min.

* Ce gratin peut étre servi seul ou accompagné de viandes roties
(beeuf par exemple].





